Koch & Kellner Neuhausen am Rheinfall
ID: 3121

Viele Betriebe weigern sich, Lehrlinge
auszubilden. Das Schlossli Worth hat
gleich einen Betrieb eigens fiir Lehr-
linge eroffnet. Das Koch & Kellner in
Neuhausen am Rheinfall wird aus-
schliesslich von Stiften aus Kiiche
und Service geschmissen — fiir den
Notfall ist immer auch ein Lehrmeister
prasent. Die meisten Nachwuchs-
Gastronomen sind Eigengewdéchse
aus dem Schlossli Worth, aber auch
Lernende aus anderen Betrieben sind
willkommen.

074 | BEST OF SWISS GASTRO

Ende Marz 2007 wurde das Lehr-
lingsrestaurant in den R&aumen des
ehemaligen Restaurants Hallauerhof
eroffnet. Zwischen Idee und Eréffnung
vergingen nur sechs Monate. Die zwei
Lernenden aus dem Service und die
drei Lernenden aus der Kiiche em-
pfangen ihre Géaste am Donnerstag,
Freitag und Samstag zwischen 10 und
22 Uhr. Alle drei Monate wechselt das
Team von «Koch und Kellner». Das
Motto im Koch & Kellnerist einfach und
heisst: einfach. Einfache Offnungs-
zeiten, Preise, Speisekarte, Weinkarte
und Einrichtung. Sogar reservieren
kann man im Koch & Kellner einfach:
per SMS. Das Lokal ist rauchfrei, ge-
pafft werden darf nur im Garten.
Kurzerhand wurde im Koch & Kellner
auch das Hauptgericht abgeschafft.
Stattdessen wird eine Auswahl an
Gerichten angeboten, welche man
nach Lust und Laune kombinieren und
bestellen kann. Unterteilt ist die Karte
in drei Starter fir je sieben Franken
(zum Beispiel eine Schaffhauser
Weissweinschaumsuppe), zehn Leck-
ereien fiir 15 Franken (zum Beispiel
ein Schaffhauser Antipastiteller oder
gebratene Schnitzeli vom Schweizer
Kalb mit hausgemachter Krauterbut-
ter, Streichholzkartoffeln und Gemiise)

sowie finf Desserts fur je 8 Franken
(zum Beispiel ein warmer Schoko-
gugelhopfmit Vanilleglacé). Man sieht,
die tiefen Lohnkosten ermoglichen
tiefe Preise. Das Mittagsmenu complet
bekommt man fiir 30 Franken: Suppe
oder Salat, Tagesteller, Mineralwasser,
Kaffee. Ganz einfach.

Das erste Lehrlingsrestaurant
der Schweiz

Poststrasse 11

8212 Neuhausen am Rheinfall
welcome @kochundkellner.ch
www.kochundkellner.ch

ID: 3121

Lehrlinge zeigen ihr Kénnen

Einfache, gemiitliche Einrichtung
mit witzigen & authentischen Ge-
genstanden aus der Brockenstube

Alle, die sich gerne von begeister-
ten Mitarbeitern begeistern lassen!

Kontrolle ist gut —
Vertrauen ist besser.

32m? innen
20m? aussen

Food: 65%
Beverage: 35%

Das Team besteht jeweils aus 3
Kochen, 2 Kellnern und einem
Coach. Dieses Team wird im
3-Monats-Rhythmus ausgetauscht

CHF 10 000.—-

Daniel Ciapponi — Service
Christoph Diirmiiller — Kiiche
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